PASCOATNGOIMBRA
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164 26 OE ABRIL

RESTAURANTES
ADERENTES

Gordel Maneiist

Restateanta Cantinno dos Rei
Restaurante Dom ESped

Restaurante Famili

Restaurante Hotel AW Goimbrea Dana Inds
Restaurante 0 Mimo




GORDEL MANERSTA

910 822721 239 164 261

cordelmaneirista@gmail.com

IEN)

ENTRADA:
Perdiz fria a moda de Coimbra

PEIXE:
Arroz de Robalo com Camarao
Bacalhau a moda de Coimbra

CARNE:
Cabrito assado no forno

SOBREMESA:

Pao de 16 de ovos e Pudim das Clarissas

QUINTA-FEIRA: 12H00-14H30, 19H00-22H30

sexta-feira: 12h00-14h30, 19h00-22h30
sabado: 12h00-14h30, 19h00-22h30
domingo: 12h00-14h30

segunda-feira: 12h00-14h30, 19h00-22h30
terca-feira: 12h00-14h30, 19h00-22h30
quarta-feira: Encerrado



RESTARANTE CANTINGD) 05

239 824 116

ocantinhodosreis@hotmail.com

IEN)

ENTRADA
Entradas varias.

PRATO PRINCIPAL:
Chanfana

SOBREMESA:
Arroz-Doce

quinta-feira: 09h00-00h00
sexta-feira: 09h00-00h00
sabado: 09h00-00h00
domingo:: 09h00-00h00
segunda-feira: 09h00-00h00
terca-feira: 09h00-00h00
quarta-feira: 09h00-00h00



RS TAURANTE DOM ESPET

239 840 002

dom.espeto@gmail.com

IEN)

ENTRADA:
Cogumelos salteados com linguica

PRATO PRINCIPAL:
Chanfana a Penacovense

SOBREMESA:
Leite creme caseiro caramelizado

quinta-feira: 12h00-15h00, 19h00-22h00
sexta-feira: 12h00-15h00, 19h00-22h00
sabado: 12h00-15h00, 19h00-22h00
domingo: Encerrado

segunda-feira: 12h00-15h00, 19h00-22h00
terca-feira: 12h00-15h00, 19h00-22h00
quarta-feira: 12h00-15h00, 19h00-22h00



ESTAVRANTE FAL

239 055 053

info@familia.rest

IEN)

ENTRADA:
Ovos recheados picantes com raiz-forte e beterraba vermelha

PRATO PRINCIPAL:
Ryl’ka (Perna de porco assada) com batatas fritas

SOBREMESA:
Paska Lviv (Pao de Pascoa tradicional de Lviv)

quinta-feira: 12h00-15h00, 18h30-21h30
sexta-feira: 12h00-15h00, 18h30-21h30
sabado: 12h00-15h00, 18h30-21h30
domingo: 1h30-16h30

segunda-feira: Encerrado

terca-feira: 12h00-15h00, 18h30-21h30
quarta-feira: 12h00-15h00, 18h30-21h30



ESTAURANTEHOTEL AW COMERA DOWA

239 855 800 / 239 858 300
h.sequeira@nh-hotels.com | www.nh-hotels.com

NENL: 20 0GR BUFET SPECAL PSEON 1t

BUFFET DE ENTRADAS
Sapateira Recheada, Camarao Cozido, Bola de Carne, Saladas Simples
e Compostas, Tabua de Queijos e Enchidos, Salgadinhos variados

SOPA
Sopa de Peixe da Costa com Coentro

PEIXE
Robalo Braseado com Risotto de Cogumelos Silvestres, Espargos
Verdes com Ervas Frescas

CARNES

Supremos de Frango Recheado com Alheira, Legumes Assados e
Arroz Basmati; Cabrito Assado no Forno com Batatinha Alourada e
Grelos Salteados ao Alho

SOBREMESA
Folar da Pascoa, Mousse de Chocolate, Pudin Flan, Leite Creme,
Arroz Doce de Coimbra, Selecao de Frutas Laminadas

INCLUI BEBIDAS:
Agua, Sumos,Vinhos Tinto e Branco “ Praca dos Marqueses”

~ v

DURANTE 05 1AS 125 ABRL TERAD SOBREMESAS ALUSIAS A PASCOA

Coulant de Chocolate, Quenelle de Framboesa com Nage de Ovos
da Pascoa

Todos os dias: 12h30-15h30, 17h30 -22h30



239 823 341

restauranteomimo@gmail.com

JIEN)

Pao rustico artesanal, azeite virgem extra, azeitonas do agricultor.

Caldo de Grao com Espinafres e Ovo Escalfado — Sopa cremosa de
grao-de-bico com espinafres frescos e um toque de azeite virgem
extra.

Bacalhau a Moda d'O “Mimo” - Lombo de bacalhau na grelha, broa,
camarao, esmagada de batata, legumes.

Cabrito Assado no Forno a Antiga — Cabrito temperado com ervas
frescas, assado lentamente no forno e acompanhado de batatas
douradas e grelos salteados.

Pudim das Clarissas — O icénico pudim conventual de Coimbra,
cremoso e intenso, servido com praliné de améndoas crocantes.

quinta-feira: 12h00-15h00, 19h00-23h00
sexta-feira: 12h00-15h00, 19h00-23h00
sabado: 12h00-15h00, 19h00-23h00
domingo: 12h00-15h00, 19h00-23h00
segunda-feira: 12h00-15h00, 19h00-23h00
terca-feira: 12h00-15h00, 19h00-23h00
quarta-feira: 12h00-15h00, 19h00-23h00
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